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PROGRAMACAO DAS APRESENTACOES DE TRABALHOS CIENTIFICOS

Os trabalhos que serdo apresentados na forma de pdster devem seguir as seguintes orientagdes:
» As apresentagdes de pdsteres serdo realizadas presencialmente conforme a programagao apresentada na tabela abaixo;

* Pelo menos um dos autores devera permanecer junto ao pdster durante todo o periodo da sessdo de apresentagdo, das 10h30 as
11h00;

« E obrigatério que o titulo do trabalho no poster seja o mesmo do titulo do trabalho enviado para compor os anais;
* Os posteres deverdo estar no formato indicado pela Coordenagdo do Congresso (modelo disponivel no site minaslactea.com.br);

* Os posteres deverdo ser afixados no local indicado, entre 8h00 e 9h00 da manha, na data informada na programacao abaixo, e
retirados no mesmo dia, apds o encerramento da sessdao de pdsteres (responsabilidade dos autores). Os pdsteres ndo retirados serdo
descartados no mesmo dia.

Local: Ginasio do Instituto de Laticinios Candido Tostes — EPAMIG. Endereco: R. Ten. Luis de Freitas, 116 - Santa Terezinha, Juiz
de Fora— MG.

Programacio para apresentaciio dos posteres

Dia 14/07/2026 — Sessao de posteres (10h30 as 11h00)

N° | Titulo | Eixo tematico | Apresentacio
TECNOLOGIA DE LEITE E DERIVADOS

Avaliagdo da qualidade microbioldgica e eficiéncia da

1 pasteurizagdo do leite destinado a fabricag@o de queijos do APL Tecnologia de leite e derivados 14/07/2026

do Queijo Minas do Caminho Novo
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Dactis R ot
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Corantes utilizados em iogurtes comercializados em

2 supermercados de Juiz de Fora (MG): analise de rdtulos assistida | Tecnologia de leite e derivados 14/07/2026
por inteligéncia artificial

3 Deteggao de fraude por adigao de dgua em.balx.a s concentragoes Tecnologia de leite e derivados 14/07/2026
no leite utilizando ultrassom e redes neurais artificiais
Identificacdo de sistemas espessantes empregados em iogurtes

4 comercializados em Juiz de Fora-MG por meio de analise Tecnologia de leite e derivados 14/07/2026
hierarquica de agrupamento
Influéncia do ultrassom no perfil fermentativo, pardmetros fisico-

5 quimicos e crescimento de bactérias acido-laticas em bebida a Tecnologia de leite e derivados 14/07/2026
base de leitelho e proteina do soro do leite

6 Leite A2 como estratégia de dlferenma.(;aoz analise economica do Tecnologia de leite ¢ derivados 14/07/2026
valor agregado no mercado de leite fluido

- Padronlz.ag:ao (~10 uso d.e gotas d.e formaldeido no método adaptado Teenologia de leite ¢ derivados 14/07/2026
de quantificacdo proteica em leite humano

3 Plasma frio atmpsferlco melhora a estabﬂ;dade tecnoldgica de Tecnologia de leite ¢ derivados 14/07/2026
iogurtes produzidos a partir de leite em po integral
Propriedades tecnoldgicas e caracteristicas colorimétricas do

9 iogurte grego tipo jocoque elaborado com diferentes Tecnologia de leite e derivados 14/07/2026
concentragdes de leite em po
Qualidade microbiolégica do soro-fermento utilizado na

10 fabricagdo de queijos artesanais da regido de Liberdade, Minas Tecnologia de leite e derivados 14/07/2026
Gerais

PRODUCAO LEITEIRA, QUALIDADE DO LEITE E SANIDADE ANIMAL

Consumo de queijos artesanais no Oeste de Santa Catarina: perfil | Produggo leiteira, qualidade do

11 . ) . . . 14/07/2026
dos consumidores e fatores determinantes leite e sanidade animal
Dinémica das alteragdes composicionais e qualidade tecnologica Produgéo leiteira, qualidade do

12 . o L . . . 14/07/2026
do leite de transi¢do em vacas Gir Leiteiro leite e sanidade animal
Heterogeneidade fisico-quimica entre quartos mamarios e Producio leiteira. qualidade do

13 indicadores indiretos de estabilidade osmotica do leite de ocugao | i~ 14/07/2026

. S leite e sanidade animal

transicdo em vacas Gir leiteiro
Monitoramento dos sélidos soluveis do leite de transi¢do por Produgio leiteira, qualidade do

14 R . . . 14/07/2026
amostra composta em vacas Gir Leiteiro leite e sanidade animal

15 Qualidade fisico-quimica e microbioldgica de leite cru de cabra Produgio leiteira, qualidade do 14/07/2026

produzido no IF Sudeste MG — Campus Rio Pomba

leite e sanidade animal

PROCESSOS INDUSTRIAIS E OPERACOES UNITARIAS
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16 Desenvolvimento e Avaliagdo de um Homogeneizador de Processos industriais e 14/07/2026
Bancada para Otimizag¢do da Estrutura Lipidica do Leite Humano | operag¢des unitdrias
INFLUENCIA DA HOMOGENEIZA(}AO E DE METODOS DE Processos industriais ¢

17 SECAGEM SOBRE AS CARACTERISTICAS operacdes unitarias 14/07/2026
TECNOLOGICAS DE LEITE HUMANO EM PO perag

18 Modelagem Matematica e Planejamento Fatorial na Otimizagao Processos industriais ¢ 14/07/2026
do Rendimento de Queijo Autoral de Alta Umidade operagdes unitarias

MICROBIOLOGIA, HIGIENE E SEGURANCA DE ALIMENTOS

Acidificagdo dos meios de cultura para contagem de bactérias Microbiologia, higiene e

19 VN . . 14/07/2026
acido laticas em iogurte seguranca de alimentos

20 Atividade do carvacrol sobre Acinetobacter spp. isolados de leite | Microbiologia, hlglene e 14/07/2026
de cabra seguranca de alimentos
Avaliag@o da conformidade legal da rotulagem de doces de leite Microbiologia, higiene e

21 s ) .~ . 14/07/2026
comercializados em Juiz de Fora/MG e regido seguranca de alimentos
Avaliagdo da conformidade microbioldégica de queijos artesanais Microbiologia, higiene e

22 : o L . . 14/07/2026
produzidos na regido da Mantiqueira de Minas seguranca de alimentos
Avaliagdo da qualidade microbioldgica de queijos artesanais Microbiologia, higiene e

23 : x . . . . 14/07/2026
produzidos na regido de Bocaina, Minas Gerais seguranca de alimentos
Avaliagdo do potencial tecnoldgico de bactérias acido propidnicas Microbiologia. hiziene ¢

24 autdctones isoladas de queijos artesanais e industriais de Minas gla, hig 14/07/2026
Gerais seguranca de alimentos
Avaliagdo microbioldgica de Queijos Minas Artesanais Microbiologia, higiene e

25 : ox . 14/07/2026
produzidos na Regido da Canastra seguranca de alimentos
Brucella em queijos artesanais de leite cru minas e coalho e . . L

A S0 . - Microbiologia, higiene e
26 possiveis associagdes espaciais com exposi¢des humanas no . 14/07/2026
. seguranca de alimentos

brasil: um robusto estudo transversal
Contagem de bactérias acido laticas em fermento endogeno da Microbiologia, higiene e

27 o i . 14/07/2026
regido das serras da Ibitipoca seguranca de alimentos
Estabilidade microbioldgica de kefir lacteo comercial durante o Microbiologia, higiene e

28 ) ; . . 14/07/2026
periodo de consumo residencial seguranca de alimentos
Isolamento e avalia¢do de producédo de biofilme por Microbiologia, higiene e

29 . . . . 14/07/2026
Staphylococcus spp. isolados de leite caprino seguranca de alimentos
Potencial antagonista de bactérias laticas isoladas de leite e Microbiologia. higiene ¢

30 derivados frente a bactérias patogénicas e deterioradoras de gla, hig 14/07/2026

alimentos

seguranca de alimentos
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31 Qualidade higiénico-sanitaria do leite utilizado na produgao de Microbiologia, higiene e 14/07/2026
queijos artesanais da Mantiqueira de Minas seguranca de alimentos
Queijo Artesanal do Vale do Suagui: um estudo de adequacdo da Microbiologia. higiene ¢
32 produgdo da agricultura familiar ao novo Regulamento Técnico de gla, g 14/07/2026
Identidade e Qualidade seguranga de alimentos
GESTAO AMBIENTAL E TRATAMENTO DE RESIiDUOS E EFLUENTES
33 Avaliagdo do crescimento de Pseudomonas spp. em residuos da Gestdo ambiental e tratamento 14/07/2026
industria de laticinios de residuos e efluentes
34 Gestdo da qualidade da 4gua em queijarias artesanais: percepgao Gestdo ambiental e tratamento 14/07/2026
dos produtores e controle hidrico de residuos e efluentes
35 Residuos solidos gerados em queijarias artesanais mineiras: Gestdo ambiental e tratamento 14/07/2026
caracterizacgdo e desafios de gerenciamento de residuos e efluentes
LEGISLACAO, ROTULAGEM E QUALIDADE
IMPACTO DO PROGRAMA MAIS LEITE SAUDAVEL EM Legislacio. rotulagem e
36 UMA INDUSTRIA COPERATIVISTA NA BACIA LEITEIRA £15 aca0, rotutag 14/07/2026
DE ALAGOAS qualidade
Identidade e qualidade de marcas comerciais de kefir ao longo do Legislacio. rotulagem e
37 periodo de consumo: avaliacdo de caracteristicas fisico-quimicas e ufli dafle ’ & 14/07/2026
composicionais q
38 Nao <.:0nf0rm1dades em rotulagem de Queijos Artesanais de Minas Legllslag:ao, rotulagem e 14/07/2026
Gerais qualidade
FISICO-QUIMICA, QUIMICA E ANALISE SENSORIAL DE LACTEOS
AVALIACAO SENSORIAL DE QUEIIO TIPO BOURSIN
PRODUZIDO COM LEITE DE DIFERENTES ESPECIES Fisico-quimica. quimica e
39 (BOVINA, BUBALINA E CAPRINA) E SUA RELACAO COM anéhseqsensoriélqde Hotocs 14/07/2026
O PERFIL SOCIODEMOGRAFICO DE CONSUMIDORES NO
AMBIENTE ACADEMICO
40 Alteragoes conformacionais em proteinas do soro do leite Fisico-quimica, quimica e 14/07/2026
submetidas ao plasma frio investigadas por FTIR analise sensorial de lacteos
41 Aminas biogénicas como indicador de qualidade e seguranga em Fisico-quimica, quimica e 14/07/2026
queijos azuis analise sensorial de lacteos
4 Analise sensorial de sobremesa lactea elaborada com fécula de Fisico-quimica, quimica e 14/07/2026
Araruta “Maranta arundinacea L.” analise sensorial de lacteos
Aplicagao de beterraba em p6 como corante natural em iogurte Fisico-quimica. quimica ¢
43 grego formulado com lactase e agucar invertido: avaliagdo da d -4 14/07/2026

estabilidade e aceitac¢@o sensorial

analise sensorial de lacteos
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44 Avaliagdo da textura e viscosidade de iogurte Jocoque elaborado Fisico-quimica, quimica e 14/07/2026
com diferentes formulagdes analise sensorial de lacteos
Avaliagdo das modifica¢des estruturais induzidas por plasma frio Fisico-quimica. quimica e
45 em concentrado proteico do soro do leite por fluorescéncia 100~ %, quity 14/07/2026
intrinseca analise sensorial de lacteos
46 Avaliagdo fisico-quimica de Queijos Minas Artesanais produzidos | Fisico-quimica, quimica e 14/07/2026
na regido da Serra Canastra analise sensorial de lacteos
Avaliagdo fisico-quimica e pesquisa de fraudes em leite Fisico-quimica. quimica ¢
47 pasteurizado integral comercializado no municipio de Juiz de 1c0-q %, quim 14/07/2026
Fora. Minas Gerais analise sensorial de lacteos
48 Caracterizagdo fisico-quimica de iogurte artesanal saborizado com | Fisico-quimica, quimica e 14/07/2026
licuri (Syagrus coronata) seco. analise sensorial de lacteos
Caracterizagdo fisico-quimica de iogurte integral artesanal Fisico-quimica. quimica e
49 elaborado com polpa de umbu (Spondias tuberosa) submetido a 1c0-q %, quin 14/07/2026
tratamento térmico analise sensorial de lacteos
Caracterizagao fisico-quimica e qualidade do leite cru de tanque Fisico-quimica. quimica e
50 de refrigerag@o no periodo chuvoso na Regido Central de Minas 1c0-q %, quin 14/07/2026
Gerais analise sensorial de lacteos
51 Comparacao das caracteristicas fisico-quimicas de cremes de leite | Fisico-quimica, quimica e 14/07/2026
com e sem lactose comercializados em Juiz de Fora - MG analise sensorial de lacteos
52 Controle da atividade de agua em queijo azul por diferentes Fisico-quimica, quimica e 14/07/2026
concentragdes de cloreto de sddio analise sensorial de lacteos
Efeito do processamento e da concentragdo da matriz na Fisico-quimica. quimica e
53 equivaléncia analitica entre métodos gravimétricos de anéliseqsensorie’thde lcteos 14/07/2026
determinacdo de umidade em leite humano
54 Estabilidade fisico-quimica do leite de ovelha armazenado sob Fisico-quimica, quimica e 14/07/2026
congelamento por 45 dias analise sensorial de lacteos
55 Influéncia da formulagdo nos parametros fisico-quimicos da Fisico-quimica, quimica e 14/07/2026
composic¢do do Jocoque (iogurte grego salgado) analise sensorial de lacteos
56 Teor de sodio e célcio em bebidas lacteas UHT proteicas F1§190-qu1mlcg, qiea © 14/07/2026
analise sensorial de lacteos
DESENVOLVIMENTO DE PRODUTOS E INOVACAO TECNOLOGICA
Akkermansia muciniphila em queijo minas frescal: viabilidade, Desenvolvimento de produtos ¢
57 sobrevivéncia ao trato gastrointestinal, geracdo de metabolitos e P 14/07/2026

atividade bioldgica

inovagdo tecnoldgica
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58 Analise de queijos artesanais por microscopia eletronica de Desenvolvimento de produtos e 14/07/2026
varredura e microscopia de fluorescéncia inovacao tecnologica
Aproveitamento sustentavel do soro de leite na elaboragao de .

. . i : : Desenvolvimento de produtos e

59 revestimentos ativos antiescurecimento para vegetais inovacio tecnolégica 14/07/2026
minimamente processados ¢ g
CINETICA DE CONCENTRACAO DO LEITE HUMANO Desenvolvimento de produtos ¢

60 ASSISTIDA POR ULTRASSOM: OSMOLALIDADE E VALOR | . ~ L. P 14/07/2026
ENERGETICO inovagao tecnologica
DESENVOLVIMENTO E CARACTERIZACAO DE LEITE Desenvolvimento de produtos ¢

61 CULTIVADO ASININO POTENCIALMENTE PROBIOTICO inova \2:10 \t/ecnolc') icap U 14/07/2026
COM CULTURA BIOPROTETORA E AMIDO MODIFICADO vag g
Efeito da adi¢do de farinha de semente de manga germinada e

62 leitelho sobre a cor, compostos fendlicos totais, atividade Desenvolvimento de produtos e 14/07/2026
antioxidante e contagem de bactérias acido-laticas em bebida inovagdo tecnoldgica
lactea fermentada
Microencapsulacdo de Lacticaseibacillus casei para aplicagdo em Desenvolvimento de produtos e

63 lacteos: Impacto do material de parede na viabilidade e resisténcia | . ~ odep 14/07/2026
40 estresse inovagdo tecnologica

64 Modulagdo da atividade coagulante de enzimas lacteas por plasma | Desenvolvimento de produtos e 14/07/2026
frio atmosférico inovagdo tecnoldgica
Plasma frio atmosférico fortalece a rede proteica e melhora as Desenvolvimento de produtos e

65 propriedades reoldgicas de iogurtes produzidos a partir de leite em | . ~ 160 P 14/07/2026
pé integral inovagdo tecnologica
Potencial tecnologico do residuo de torta de sementes de abobora Desenvolvimento de produtos e

66 torrada e ndo torrada na estabilidade fisica e parametros inovacio tecnoléd icap 14/07/2026
reologicos de bebidas lacteas fermentadas ¢ &

67 Propriedades Viscoelasticas ¢ Recuperagdo Estrutural das Desenvolvimento de produtos e 14/07/2026
Formulagdes de WPI ¢ Goma Xantana para impressdo 3D inovagdo tecnoldgica

68 Relagdo entre estrutura e funcionalidade de leitelho submetido ao | Desenvolvimento de produtos e 14/07/2026
ultrassom: uma abordagem por analise de componentes principais | inovacao tecnoldgica

69 Resyltados de protdtipo portatil infravermelho para analise de ].)esen\iolwment’o fie produtos e 14/07/2026
queijos inovacdo tecnologica

70 Ultrassom como estratégia para aprimorar a textura e o Desenvolvimento de produtos e 14/07/2026
comportamento reoldgico de bebida fermentada a base de leitelho | inovagédo tecnologica

7 Valorizagdo de residuos da olivicultura em filmes biodegradaveis: | Desenvolvimento de produtos e 14/07/2026

efeito na qualidade fisico-quimica de queijo Minas frescal

inovagdo tecnoldgica
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N° | Titulo | Eixo tematico Apresentacio
TECNOLOGIA DE LEITE E DERIVADOS
Avaliagdo da qualidade microbiologica do soro fermento
72 utilizado para fabricac@o de queijos artesanais na regido de Tecnologia de leite e derivados 15/07/2026
Bocaina, Minas Gerais
73 Caracterizagdo estrutural Qe queyos ern.as Artg sanats d.a regtao Tecnologia de leite e derivados 15/07/2026
do Serro por espectroscopia FTIR e analise quimiométrica
74 Cor mSFI"ume'ntal de quetjos Minas Frescal produzidos no APL Tecnologia de leite e derivados 15/07/2026
do Queijo Minas do Caminho Novo
Desafios na microencapsulagdo de cepas Lacticaseibacillus
75 paracasei GV17 e Lactococcus lactis GV103 por meio da técnica | Tecnologia de leite e derivados 15/07/2026
de emulsdo e sua aplicagcdo em iogurte batido A2
76 Des'envollwmento de k’eﬁr cremoso de l.elte de ovelha Tecnologia de leite e derivados 15/07/2026
enriquecido com proteina do soro de leite
77 Espect.roscoplas FTF-.IR e Raman na deteccdo de adulteracdo em Teenologia de leite ¢ derivados 15/07/2026
manteigas comerciais
78 Estrutura de mercado do queijo Minas Frescal no Brasil Tecnologia de leite e derivados 15/07/2026
79 Késschmier ao Kdsekuchen: assinatura lipidomica Tecnologia de leite e derivados 15/07/2026
Modificagdes estruturais induzidas por ultrassom em bebida . . .
80 fermentada elaborada com leitelho e proteina do soro do leite Tecnologia de leite ¢ derivados 15/07/2026
81 Perfil de peptideos de queijos Prato A1/A2 e A2/A2 Tecnologia de leite e derivados 15/07/2026
PRODUCAO LEITEIRA, QUALIDADE DO LEITE E SANIDADE ANIMAL
32 Avaliagdo das Boas Praticas Agropecuarias empregadas por Produgio leiteira, qualidade do 15/07/2026
produtores de Queijo Artesanal de Alagoa - MG leite e sanidade animal
Avaliagdo de parametros de qualidade de leite de cabra coletado | Produgdo leiteira, qualidade do
83 . . . . . 15/07/2026
em Minas Gerais leite e sanidade animal
Controle microbiologico da mastite bovina em Guarara-MG I .
. . — Produgdo leiteira, qualidade do
84 como estratégia de adequagdo as exigéncias da cadeia lactea . . . 15/07/2026
leite e sanidade animal
moderna
Estudo integrado da composiggo, contagem de células somaticas I .
85 e perfil microbiologico do leite de cabra como abordagem Pr'odugao '1e1te1ra, quahdade do 15/07/2026
O . L . leite e sanidade animal
diagnoéstica da mastite subclinica em cabras leiteiras
PROCESSOS INDUSTRIAIS E OPERACOES UNITARIAS
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Analise de luteina encapsulada com concentrado proteico de soro Processos industriais e
86 de leite e inulina por meio de microscopia eletronica de ~ g 15/07/2026
operagdes unitarias
varredura
Produg@o enzimatica de lactulose em misturas lacteas de origem | Processos industriais e
87 - . ) . . - o 15/07/2026
bovina e ovina por enzimas imobilizadas operacdes unitarias
88 USO DA REFRATOMETRIA PARA ESTIMATIVA DA Processos industriais ¢ 15/07/2026
OSMOLALIDADE DO LEITE HUMANO CONCENTRADO operagdes unitarias
MICROBIOLOGIA, HIGIENE E SEGURANCA DE ALIMENTOS
Analise gendmica do potencial de producdo de aminopeptidases | Microbiologia, higiene e
89 . N, . 15/07/2026
em 11 cepas isoladas de Queijo Minas Artesanal seguranca de alimentos
Avaliagdo da qualidade microbiologica de Queijos Minas Microbiologia. higiene e
920 Artesanais produzidos na regido Campo das Vertentes, Minas g1d, Mg 15/07/2026
. seguranca de alimentos
Gerais
Avaliagdo do efeito de dgua ozonizada, detergente convencional Microbiologia. hiziene ¢
91 e detergente enzimatico na remogdo de biofilmes formados em gla, hig 15/07/2026
o seguranga de alimentos
aco inoxidavel
92 Acdo bioprotetora de Latilactobacillus sakei em queijo Minas Microbiologia, hlglene e 15/07/2026
Frescal seguranca de alimentos
Caracteriza¢do morfotintorial ¢ identificagdo molecular de Microbiologia. hiziene ¢
93 bactérias laticas pertencentes a uma colegdo de culturas de gla, hig 15/07/2026
. , seguranca de alimentos
origem lactea
Caracterizag@o preliminar de bactérias acido-lacticas associadas | Microbiologia, higiene e
94 N . o ~ i . 15/07/2026
ao queijo Kdsschmier utilizado na producdo de bolo Késekuchen | seguranca de alimentos
Estrutura da comunidade de bactérias potencialmente Microbiologia. higiene e
95 patogénicas em fezes de bezerras sob diferentes estratégias de gla, hig 15/07/2026
. seguranca de alimentos
aleitamento
Estrutura de co-ocorréncia da comunidade bacteriana do Queijo Microbiologia, higiene e
926 . s . 15/07/2026
Minas Artesanal por analise de redes seguranca de alimentos
97 Influéncia da maturagdo na qualidade microbioldgica de Queijo Microbiologia, higiene e 15/07/2026
Minas Artesanal da regido Central de Minas Gerais seguranca de alimentos
Influéncia do condicionamento com matéria organica na Microbiologia. higiene e
98 formacgao de biofilmes em superficies utilizadas na industria de gla, hig 15/07/2026
s seguranca de alimentos
laticinios
99 Perfil de suscetibilidade a antibidticos de Acinetobacter spp. Microbiologia, higiene e 15/07/2026

isolados de leite de cabra

seguranca de alimentos
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Potencial antagonista de Limosilactobacillus fermentum isolado Microbiologia, higiene ¢

100 de fazendas leiteiras da regido da Zona da Mata, Minas Gerais, P ’1. " 15/07/2026
frente a patdgenos de relevancia em laticinios seguranga de aimentos
Qualidade microbiolégica de leite cru refrigerado e da agua de Microbiologia. hici

101 propriedades rurais situadas no municipio de Medeiros Neto, gla, higiene ¢ 15/07/2026
localizado no Extremo Sul da Bahia seguranca de alimentos

102 Utilizag@o de agua ozonizada para remogdo de biofilmes de Microbiologia, higiene e 15/07/2026
Pseudomonas paracarnis em tubulag¢des de ago inoxidavel seguranca de alimentos
Viabilidade probiotica de Limosilactobacillus reuteri Microbiologia. hici

103 encapsulado em requeijdo cremoso sob diferentes temperaturas g1a, gienc ¢ 15/07/2026
de processamento seguranca de alimentos

GESTAO AMBIENTAL E TRATAMENTO DE RESIiDUOS E EFLUENTES

104 Aproveitamento e destinagdo do soro de leite em queijarias Gestao ambiental e tratamento 15/07/2026
artesanais mineiras: percep¢ao dos produtores de residuos e efluentes
Eficiéncia de um prototipo de Sistema Alagado Construido na Gestio ambiental e tratamento

105 avaliacdo do pH e condutividade elétrica de aguas residuarias de residuos e efluentes 15/07/2026
com soro de queijaria cultivado com Cymbopogon citratus
Eficiéncia de um prototipo de Sistema Alagado Construido na ~ .

~ , . L Gestao ambiental e tratamento

106 remocao de dleos e graxas de aguas residuarias com soro de de residuos e efluentes 15/07/2026

queijaria cultivado com Cymbopogon citratus
LEGISLACAO, ROTULAGEM E QUALIDADE

107 A qualidade do leite na perspectiva do consumidor brasileiro ggiﬂ:ﬁ?’ rotulagem 15/07/2026
Levantamento e caracterizagdo dos aditivos alimentares em Legislacio. rotulagem e

108 produtos lacteos destinados ao ptblico infantil comercializados gl' d El ’ & 15/07/2026
em Valenga-RJ quatidade
Relagdes entre prego, composicdo, classificagdo nutricional e Legislacio. rotulagem e

109 avaliagdes dos consumidores em bebidas vegetais analogas no gl' d El ’ & 15/07/2026
mercado europeu quahdade

FiSICO-QUIMICA, QUIMICA E ANALISE SENSORIAL DE LACTEOS

110 AVALIAGAO SENSORIAL DE IOGURTE COM HORTELA- | Fisico-quimica, quimica e 15/07/2026
GRAUDA PLECTRANTHUS AMBOINICUS (LOUR.) analise sensorial de lacteos

11 Avaliagao fisico-quimica de iogurte integral artesanal adicionado | Fisico-quimica, quimica e 15/07/2026
de maracuja (Passiflora edulis ) analise sensorial de lacteos

112 Avaliagao fisico-quimica de iogurte integral artesanal formulado | Fisico-quimica, quimica e 15/07/2026

com frutos do semiarido baiano: umbu e mandacaru

analise sensorial de lacteos
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113 CARACTERIZACAO FiSICO-QUIMICA DO LEITE DE Fisico-quimica, quimica e 15/07/2006
ASININO (ECOTIPO NORDESTE) analise sensorial de lacteos
Controle de qualidade em risco: ineficacia das avaliacdes de Fisico-quimica. quimica e

114 densidade e acidez na detecgdo de fraude em leite UHT com até 1c0-q 3, quim 15/07/2026
2% de soro de queijo analise sensorial de lacteos
Efeito de diferentes condi¢Ses térmicas no Leite Humano: Fisico-quimica. quimica ¢

115 Avaliagdo da estabilidade proteica e das propriedades fisico- anéliseqsensori;lqde lcteos 15/07/2026
quimicas, estruturais e antioxidantes

116 Efeito do tratamento ultrassonico na determinacdo de proteina Fisico-quimica, quimica e 15/07/2026
total em iogurtes comerciais pelo método de Kjeldahl analise sensorial de lacteos

17 Elaboragéo ¢ analise fisico-quimica da manteiga produzida a Fisico-quimica, quimica e 15/07/2026
partir de creme de leite armazenado em diferentes condi¢des analise sensorial de lacteos

118 Enriquecimento de matriz lactea com proteina de ervilha: efeitos | Fisico-quimica, quimica e 15/07/2026
nas propriedades fisico-quimicas e estruturais do iogurte analise sensorial de lacteos
Estudo comparativo das caracteristicas fisico-quimicas de Fisico-quimica. quimica e

119 iogurtes artesanais saborizados com caldas de coco licuri anéliseqsensorie’llqde lécteos 15/07/2026
(Syagrus coronata) seco e cozido.

120 nfluéncia da adulterag@o por adi¢do de ureia em parametros Fisico-quimica, quimica e 15/07/2026
fisico quimicos do leite e na eficacia do teste de alizarol analise sensorial de lacteos

121 Influéncia da temperatura sobre o comportamento reolégico do Fisico-quimica, quimica e 15/07/2026
leite humano analise sensorial de lacteos

122 Influéncia de atributos sensoriais e mercadologicos na percep¢do | Fisico-quimica, quimica e 15/07/2026
e intenc@o de compra de doce de leite analise sensorial de lacteos

123 Influéncia de diferentes géneros musicais na percep¢do sensorial | Fisico-quimica, quimica e 15/07/2026
e aceitacdo de queijo mugarela analise sensorial de lacteos
Influéncia dos conservantes bronopol e azidiol na detecgdo de Fisico-quimica. quimica e

124 mistura de leite de vaca em leite de cabra por métodos anéliseqsensorie’thde lcteos 15/07/2026
eletroforéticos e imunocromatograficos
Produg@o por spray drying de cultura latica nativa _ . .

125 potencialmente probidtica de Lacticaseibacillus paracasei g;?ﬁ:é(]siﬁi?éqiﬁcc{zzs 15/07/2026
TRAO061676 para aplicagdo em derivados lacteos
Propriedades técnico-funcionais de bebida fermentada liofilizada Fisico-quimica. quimica e

126 a base de leitelho e proteina do soro do leite submetida ao d -4 15/07/2026

ultrassom

analise sensorial de lacteos

DESENVOLVIMENTO DE PRODUTOS E INOVACAO TECNOLOGICA
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Alteragdes estruturais em enzimas coagulantes do leite induzidas | Desenvolvimento de produtos e
127 . - . ~ . 15/07/2026
por plasma frio atmosférico inovacao tecnologica
Avaliagdo do crescimento de bactérias acéticas em soro de leite Desenvolvimento de produtos e
128 L TS . ~ . 15/07/2026
fermentado por uma levedura probidtica ¢ bactérias laticas inovagdo tecnoldgica
129 Cpmparac;ao de. modelos de IA para previsdo de consumo de Desen\:olwment’o fie produtos e 15/07/2026
lacteos no Brasil inovacdo tecnologica
Composto lacteo com alto teor e proteina e adicionado de Desenvolvimento de produtos e
130 tubérculos prebidticas: atividade biologica e composi¢ao . ~ odep 15/07/2026
. inovagdo tecnoldgica
nutricional
ESTABILIDADE VISCOELASTICA E PROTEICA DE LEITE
131 HUMANO CONCENTRADO SUBMETIDO AO Desenvolvimento de produtos e 15/07/2026
ULTRASSOM DURANTE O ARMAZENAMENTO inovagdo tecnoldgica
CONGELADO
Efeito da adi¢do de farinha de semente de manga germinada e Desenvolvimento de produtos e
132 leitelho sobre a capacidade de retencdo de agua, sinérese e . ~ odep 15/07/2026
. . o inovagdo tecnologica
propriedades reoldgicas em bebida lactea fermentada
Efeito da velocidade de impressdo na precisdo dimensional e na Desenvolvimento de produtos e
133 vazdo de deposi¢do de produtos tipo queijo obtidos por . ~ odep 15/07/2026
. ~ inovagdo tecnologica
impressao 3D
Efeito do plasma frio sobre as propriedades técnico-funcionais de | Desenvolvimento de produtos e
134 . . . ~ . 15/07/2026
leite em po integral e desnatado inovacdo tecnologica
Efeito do pré-tratamento com plasma frio nas propriedades Desenvolvimento de produtos e
135 . . ) . ~ . 15/07/2026
estruturais do leite de cabra em pé inovagdo tecnoldgica
Modificagdes estruturais induzidas por ultrassom melhoram a Desenvolvimento de produtos e
136 . . . L. . ~ . 15/07/2026
organizacdo coloidal do leitelho liquido inovacdo tecnologica
Perfil sensorial de queijos ovinos e caprinos de alta protedlise Desenvolvimento de produtos e
137 - . ~ . 15/07/2026
coagulados com flor de alcachofra e coalho bovino inovagdo tecnoldgica
Plasma frio associado a hidrélise enzimatica como estratégia Desenvolvimento de produtos e
138 . , . . ~ . 15/07/2026
para melhorar a solubilidade da caseina caprina inovagdo tecnoldgica
Plasma frio e hidrélise enzimatica como estratégias para Desenvolvimento de produtos e
139 ~ A — , X . ~ . 15/07/2026
obtencdo de hidrolisados bioativos de caseina caprina inovacdo tecnoldgica
Potencial biolégico da adi¢ao do residuo de torta de sementes de | Desenvolvimento de produtos e
140 ) ~ . . . ~ . 15/07/2026
abobora torrada e néo torrada em bebidas lacteas fermentadas inovagdo tecnoldgica
Propagagdo assistida por ultrassom de graos de kefir de leite e Desenvolvimento de produtos e
141 seu impacto nas propriedades fisico-quimicas, microbiologicas e P 15/07/2026

funcionais de bebidas de kefir.

inovagdo tecnoldgica
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Redugdo de acticares em iogurte por hidrélise enzimatica de Desenvolvimento de produtos e

142 . . ~ . 15/07/2026
lactose e sacarose sem perda de dulgor percebido inovacao tecnologica

Dia 16/07/2026 — Sessao de posteres (10h30 as 11h00)
N° | Titulo | Eixo tematico Apresentacio
TECNOLOGIA DE LEITE E DERIVADOS

Analise de Componentes Principais como ferramenta para

143 avaliagdo integrada dos efeitos do ultrassom e da suplementagdo | Tecnologia de leite e derivados 16/07/2026
proteica em bebidas fermentadas a base de leitelho

144 Avaliag.ﬁol dop erﬁl. c.omposicional de dif.erent.es tipos de leite Tecnologia de leite e derivados 16/07/2026
comercializados utilizando espectroscopia no infravermelho
Coagulantes vegetais como moduladores da protedlise em

145 queijos de alta protedlise: efeitos da associagdo com coalho Tecnologia de leite e derivados 16/07/2026
bovino
Desenvolvimento tecnologico de queijo de bufala condimentado

146 com plantas alimenticias ndo convencionais (PANCs) Tecnologia de leite e derivados 16/07/2026
amazonicas

147 Din@mica:[ emporal do metaboloma do kefir de leite sob Tecnologia de leite e derivados 16/07/2026
refrigeracdo
Farinha de améndoa de manga como ingrediente natural para

148 melhoria das propriedades reologicas de bebidas lacteas Tecnologia de leite e derivados 16/07/2026
fermentadas
Modificagdes nas propriedades fisico-quimicas e colorimétricas

149 de p6 liofilizado obtido de bebida fermentada submetida ao pré- | Tecnologia de leite e derivados 16/07/2026
tratamento ultrassonico
Perfis de utilizag@o de edulcorantes em iogurtes comercializados

150 em Juiz de Fora-MG: uma abordagem baseada em analise Tecnologia de leite e derivados 16/07/2026
hierarquica de agrupamento

151 Qgeijo Minas artesanal como rese}'vatério de bactérias acido- Tecnologia de leite ¢ derivados 16/07/2026
laticas produtoras de expolissacarideos

PRODUCAO LEITEIRA, QUALIDADE DO LEITE E SANIDADE ANIMAL

ANALISE HISTORICA DA OCORRENCIA DE RESIDUOS Produgdo leiteira, qualidade do

152 DE ANTIMICROBIANOS EM LEITE BOVINO NO BRASIL leite e sanidade a’nimal 16/07/2026
COM BASE NOS RELATORIOS DO PNCRC (2014 - 2024)
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COMPARACAO ENTRE A CITOMETRIA DE FLUXO E A
153 MICROSCOPIA DIRETA PARA AYALIACAO DA Producio leiteira, qualidade do 16/07/2026
CONTAGEM DE CELULAS SOMATICAS EM LEITE DE leite e sanidade animal
BUFALA
Escore tecnologico exploratorio para classificagdo do leite nos Produgéo leiteira, qualidade do
154 . e L . . . 16/07/2026
primeiros dias pos-parto em vacas Gir Leiteiro leite e sanidade animal
155 Evolugdo dos parametros fisico-quimicos e higiénico- sanitarios | Producdo leiteira, qualidade do 16/07/2026
do leite na bacia leiteira de Alagoas entre 2021 e 2025 leite e sanidade animal
156 INFLUENCIA DA SAZONALIDADE NA QUALIDADE DO Produgio leiteira, qualidade do 16/07/2026
LEITE DE BUFALA leite e sanidade animal
PROCESSOS INDUSTRIAIS E OPERACOES UNITARIAS
Efeito do pré-tratamento da caseina do leite de cabra com plasma | Processos industriais e
157 . . ~ S . ~ P 16/07/2026
frio atmosférico na producdo de hidrolisados proteicos operacgdes unitarias
158 SECAGEM DE FATIAS DE QUEIJO COALHO E DO REINO | Processos industriais ¢ 16/07/2026
EM FORNO MICRO-ONDAS PARA PRODUCAOQ DE CHIPS | operacdes unitarias
159 SECAGEM DE FATIAS DE QUEIJO PROVOLONE E DO Processos industriais e 16/07/2026
REINO EM FORNO ELETRICO operacgdes unitarias
MICROBIOLOGIA, HIGIENE E SEGURANCA DE ALIMENTOS
Akkermansia muciniphila, um probiético de nova geracdo, tem . . L
. o . o o . Microbiologia, higiene e
160 impacto positivo na qualidade higiénico-sanitaria do queijo . 16/07/2026
. o - seguranca de alimentos
minas frescal sem alterar sua composicdo nutricional
Atividade fermentativa de carboidratos por Lacticaseibacillus Microbiologia, higiene e
161 . . . . 16/07/2026
caseli isolados de leite e derivados seguranca de alimentos
Avaliagao da atividade proteolitica de fungos filamentosos em Microbiologia, higiene e
162 o . X . 16/07/2026
meio mineral minimo suplementado com leite seguranca de alimentos
Avaliagdo da susceptibilidade antimicrobiana de bactérias acido . . L
n , . " . Microbiologia, higiene e
163 propidnicas autoctones isoladas de queijos artesanais e . 16/07/2026
. . . . seguranca de alimentos
industriais de Minas Gerais
Avaliagio das Bactérias Acido Laticas em Queijos Minas Microbiologia. higiene e
164 Artesanais produzidos na regido Campo das Vertentes, Minas & ,l’ & 16/07/2026
Gerais seguranca de alimentos
Avaliacdo das Boas Praticas de Fabricagdo na Produgdo do Microbiologia, higiene e
165 . . 16/07/2026
Queijo Artesanal de Alagoa seguranca de alimentos
166 CARACTERIZACAO DA MICROBIOTA DE QUEIJOS Microbiologia, higiene e 16/07/2026
ARTESANAIS DE MASSA FILADA DO ESPIRITO SANTO seguranca de alimentos
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Caracteriza¢do microbioldgica de queijos artesanais produzidos Microbiologia, higiene e
167 o . : . . 16/07/2026
na regido de Liberdade, Minas Gerais seguranc¢a de alimentos
Contagem de bactérias acido laticas em Queijo Minas Artesanal Microbiologia, higiene e
168 . - . 16/07/2026
da regifo das serras da Ibitipoca seguranca de alimentos
Potencial Biopreservante de Leuconostoc mesenteroides na Microbiologia. higienc e
169 Inibicdo de Listeria monocytogenes em Produto Lacteo g1a, Mg 16/07/2026
seguranca de alimentos
Fermentado
Potencial bioprotetor de Lacticaseibacillus zeae isolado de Microbiologia. higienc e
170 fazendas leiteiras da regido da Zona da Mata, Minas Gerais, ga, Nig 16/07/2026
X A S seguranca de alimentos
frente a patdgenos de relevancia em laticinios
171 Potencial tecnoldgico e antagonista de Pediococcus acidilactici Microbiologia, higiene e 16/07/2026
isolados de ambientes leiteiros da Zona da Mata Mineira seguranc¢a de alimentos
Queijo Colonial Artesanal: Evidéncias de Baixo Teor de Lactose | Microbiologia, higiene e
172 . . . . 16/07/2026
e Potencial para Consumidores Intolerantes a Lactose seguranc¢a de alimentos
Queijo Minas Artesanal Como Reservatorio de Bactérias Com Microbiologia. hiciene e
173 Potencial Bioprotetor: Integracdo de Analises Tecnologicas e g1a, Mg 16/07/2026
A seguranca de alimentos
GenoOmicas
GESTAO AMBIENTAL E TRATAMENTO DE RESIiDUOS E EFLUENTES
174 Avaliagao de indicadores de sustentabilidade na producao de Gestao ambiental e tratamento 16/07/2026
leite nas Terras Altas da Mantiqueira de residuos e efluentes
175 Desafios da gestao de efluentes em pequenas queijarias mineiras Gesta(? ambiental ¢ tratamento 16/07/2026
de residuos e efluentes
176 Eﬁmencp energética e percep¢ao ambiental em queijarias Gesta(? ambiental e tratamento 16/07/2026
artesanais mineiras de residuos e efluentes
Percepcdo de produtores rurais sobre praticas de gestdo de Gestdo ambiental e tratamento
177 o . . 16/07/2026
efluentes em queijarias artesanais de residuos e efluentes
LEGISLACAO, ROTULAGEM E QUALIDADE
Analise da percepgdo dos produtores sobre os fatores que Legislacio. rotulagem e
178 influenciam a formagao do prego dos queijos artesanais de Minas AN & 16/07/2026
. qualidade
Gerais
179 Consurr}q de leite e pr'evalenma de obesidade em escala global: Leglglagao, rotulagem e 16/07/2026
uma analise comparativa qualidade
180 Tendéncia clean label em bebidas lacteas ndo fermentadas Legislacao, rotulagem e 16/07/2026

comercializadas em Valenca-RJ

qualidade

FiSICO-QUIMICA, QUIMICA E ANALISE SENSORIAL DE LACTEOS
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Assinatura composicional multivariada do leite de transi¢do em Fisico-quimica, quimica e
181 . oy . . 16/07/2026
vacas da raga Gir Leiteiro analise sensorial de lacteos
Associagao entre s6lidos soliiveis avaliados por refratometria de Fisico-quimica. quimica e
182 Brix e um escore multivariado de qualidade tecnologica do leite 1c0-q %, quin 16/07/2026
N analise sensorial de lacteos
em vacas da raca Gir Leiteiro
Autenticidade da Manteiga de Garrafa: Evidéncias Fisico-quimica. quimica e
183 Cromatograficas e Sensoriais de Adulteragdo em Produtos 100~ 3, quimy 16/07/2026
e . analise sensorial de lacteos
Comercializados no Brasil
Avaliagdo de diferentes condi¢des térmicas sobre as propriedades | Fisico-quimica, quimica e
184 . . . 1 . . 16/07/2026
viscoelasticas do leite humano analise sensorial de lacteos
Avaliagdo dos parametros fisico-quimicos de iogurte saborizado | Fisico-quimica, quimica e
185 L oy . . 16/07/2026
com frutas vermelhas tropicais analise sensorial de lacteos
Avaliagao fisico-quimica e pesquisa de fraudes em leite Fisico-quimica. quimica e
186 pasteurizado integral comercializado no municipio de Juiz de 1co-d 3, quin 16/07/2026
. ; analise sensorial de lacteos
Fora, Minas Gerais
Caracterizagao e discriminacdo de queijos artesanais da Fisico-quimica. quimica e
187 Mantiqueira de Minas por espectroscopia no infravermelho 1co-q 3, quin 16/07/2026
\ 1 analise sensorial de lacteos
médio
Caracterizagao fisico-quimica do Queijo Minas Frescal de Fisico-quimica. quimica e
188 origem informal, comercializado em feiras livres de Juiz de Fora, o q % q . 16/07/2026
. . analise sensorial de lacteos
Minas Gerais
Caracterizagdo fisico-quimica e potencial tecnoldgico de iogurte | Fisico-quimica, quimica e
189 N . 1 . . 16/07/2026
artesanal de licuri (Syagrus coronata) cozido analise sensorial de lacteos
Caracterizagdo fisico-quimica e qualidade do leite cru de tanque Fisico-quimica. quimica e
190 de refrigerag@o no periodo chuvoso na Regido Central de Minas 10074 3, quim 16/07/2026
. analise sensorial de lacteos
Gerais
Comparagdo do efeito do armazenamento sob refrigeragdo e Fisico-quimica. quimica e
191 congelamento nas caracteristicas de cor e textura do queijo 10074 3, quim 16/07/2026
. analise sensorial de lacteos
mugarela processado com amido
Desenvolvimento de queijo minas frescal contendo Fisico-quimica. quimica e
192 microcapsulas de azeite de oliva extravirgem e Spirulina: 1co-q 3, quiny 16/07/2026
. . analise sensorial de lacteos
avaliacdo sensorial
Determinagdo de proteina em queijo Minas Padrao pelo método Fisico-quimica. quimica e
193 de Kjeldahl: efeito do armazenamento da amostra em meio acido d - d 16/07/2026

antes da digestdo

analise sensorial de lacteos
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194 Influéncia da temperatura sobre o comportamento reolégico do Fisico-quimica, quimica e 16/07/2026
leite humano analise sensorial de lacteos
POTENCIAL BIOTECNOLOGICO DE EXTRATO VEGETAL Fisico-quimica. quimica ¢

195 ENDEMICO DO NORDESTE BRASILEIRO NA i d % 4 . 16/07/2026
COAGULACAO DO LEITE BOVINO analise sensorial de lacteos

196 Perfil de textura em queijos azuis: modelagem linear dos Fisico-quimica, quimica e 16/07/2026
parametros de coesividade e mastigabilidade analise sensorial de lacteos
Queijos Coloniais Artesanais Comercializados no Sul do Brasil: Fisico-quimica. quimica ¢

197 Evidéncias de Nao Conformidades Microbioldgicas e Desafios anéliseqsensoria’llqde lcteos 16/07/2026
para a Seguranca dos Alimentos

DESENVOLVIMENTO DE PRODUTOS E INOVACAO TECNOLOGICA

198 Analise preliminar do potencial econdmico da producdo de Desenvolvimento de produtos e 16/07/2026
vinagre a partir do soro de leite inovacdo tecnologica

199 Avaliagao reoldgica de tintas alimentares para aplicacdo na Desenvolvimento de produtos e 16/07/2026
impressao 3D de produtos lacteos tipo queijo inovacdo tecnologica

200 Avaliagao sensorial e intencdo de compra de bebida carbonatada | Desenvolvimento de produtos e 16/07/2026
elaborada a partir de permeado de leite inovacdo tecnologica

201 Biocontrole de Salmonella Typhimurium por Agente Desenvolvimento de produtos e 16/07/2026
Antimicrobiano Natural Potencialmente Posbidtico inovacgdo tecnologica
Comparagdo dos parametros reoldgicos de iogurte integral e uma .

202 bebida proteica vegetal fermentada analoga ao iogurte: efeito da Elii?\;?)ht]g;iﬁ? ieaprodutos ¢ 1 16/07/2026
homogeneizagdo convencional e a alta pressdo ¢ g
Concentrado Proteico do Soro de Leite como Matriz Desenvolvimento de produtos ¢

203 Encapsulante de Compostos Antioxidantes de Folhas de Coffea . ~ odep 16/07/2026
arabica L. inovagdo tecnologica
Efeito da densidade de preenchimento na precisdo de impresséo e Desenvolvimento de produtos e

204 nas propriedades texturais de produtos tipo queijo produzidos por | . ~ 160 p 16/07/2026
impressio 3D inovagdo tecnologica
Efeito da farinha de améndoa de manga na capacidade de Desenvolvimento de produtos e

205 retengdo de dgua e caracteristicas fisico-quimicas de bebidas inovacio tecnold icap 16/07/2026
lacteas fermentadas com diferentes teores de soro. ¢ &
Efeito da homogeneizagao a alta pressao e da adigdo de

206 transglutaminase na capacidade de reteng@o de agua de uma Desenvolvimento de produtos e 16/07/2026

bebida proteica vegetal fermentada analoga ao iogurte:
comparacdo com o iogurte tradicional

inovagdo tecnologica
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207 Modelo de IA para previsdo de consumo de lacteos no Brasil Desen\iolwment’o fle produtos ¢ 16/07/2026
inovacdo tecnologica
Modificag¢des nas propriedades reologicas do leite de cabra em Desenvolvimento de produtos e
208 L . . . ~ . 16/07/2026
p6 induzidas por tratamento com plasma frio inovacdo tecnologica
Plasma frio atmosférico como estratégia de biofuncionalizaggo Desenvolvimento de produtos e
209 de leite em po para producdo de iogurtes com maior atividade . ~ odep 16/07/2026
. AN inovagdo tecnologica
antioxidante e elevada viabilidade celular
Potencial antioxidante de bebidas lacteas fermentadas Desenvolvimento de produtos e
210 adicionadas de farinha de améndoa de manga e elaboradas com . ~ odep 16/07/2026
) ~ . inovagdo tecnologica
diferentes concentragdes de soro de leite.
Propagagdo assistida por ultrassom de grdos de kefir de leite e .
. ~ . . Desenvolvimento de produtos e
211 seu impacto na produgdo de exopolissacarideos ao longo de . ~ . 16/07/2026
. . N inovacdo tecnologica
ciclos sucessivos de fermentagao
Sorvete de chocolate com alto teor de proteina utilizando farinha Desenvolvimento de produtos e
212 de inseto (Black Soldier Fly) : composigdo nutricional, . ~ 0 dep 16/07/2026
A . L . inovacdo tecnologica
parametros fisicos, reoldgicos e Opticos

TRABALHOS IDENTIFICADOS COMO APRESENTACAO ORAL

NO

Titulo

Eixo tematico

Conversora de Angiotensina |

Bactérias acido-laticas autdctones de queijo Minas
artesanal com potencial inibitério de Enzima

Tecnologia de leite e derivados

Otimizacao das Propriedades Reologicas de
Formulagdes de WPI e Goma Xantana por
Delineamento Composto Central Rotacional

tecnologica

Desenvolvimento de produtos e inovagao

produg¢do de iogurte

Modificagdes estruturais induzidas por plasma frio
atmosférico em leite em po integral aumentam a
fermentabilidade da matriz lactea e aceleram a

tecnologica

Desenvolvimento de produtos e inovagao
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